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FLUSTERER
Safentaler Ursprung
Roter & Gelber Bio-Blockpaprika
Warum jetzt kaufen? Fakten Bio-Paprika halbieren, mit etwas
Olivenol bestreichen und direkt auf
+ Regional aus der Steiermark. den Grill legen. So entfaltet sich ihr
+ Knackig, saftig und natirlich st besonders stifles Aroma.

+ Perfekt zum Grillen, Fullen oder fur Salate
Frisch geerntet in bester Bio-Qualitéat

*

Safentaler Ursprung -
Bio-Gemtise aus der Steiermark.

Regional angebaut, nachhaltig produziert
und mit viel Sorgfalt geerntet.

pssst!
MINI-REZEPT

Gefiillte Bio-Grillpaprika

Mit Bio-Frischkase, Bio-Krautern und etwas geriebe-
nem Bio-Kése fullen und I5 Minuten grillen - einfach,

. Unsere B"O_Papr"ka dﬁr_ aromatisch und sommerlich.
fen in Ruhe unter der stei-
. . Organic Development Goals (ODGs)
rischen Sonne reifen - das  __ . rreune
SChmeth man bei Mit regionalem Bio-Paprika entstehen 15 fonae e

einfache Gerichte voller Geschmack .

jedem Bissen. “ und Lebensfreude. %

Bio-Paprika mit Kase: Sommergenuss vom Grill Knackig-frisch fur Jung & Alt Sonnengereift im Safental
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