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FLUSTERER

Frische, die weiter wachst.

Bio-Topfkrauter (Basilikum & Petersilie)

Warum jetzt kaufen? Fakten Bio-Kriauter nicht abschneiden
- zupfen! So wiachst die Pflanze

+ langer haltbar als Schnittware X
weiter nach.

+ mehrfach erntbar
+ intensiver Geschmack
+ weniger Food Waste

pssst!
MINI-REZEPT

Schnelles Bio-Krauter-Pesto

Bio-Basilikum & Bio-Petersilie mit Bio-Ol, Bio-Niis-
sen und Salz mixen. Perfekt zu Bio-Pasta, -Brot oder
-Gemiuse.

Bio-Herkunft

Bio-Topfkrauter sind
lebende Produkte -
sie wachsen weiter,

GESUNDHEIT & WOHLERGEHEN [ auch zuhause.

Frische Bio-Krauter bringen Geschmack ee" 'B'O'A'jbau sorgt fur
und Vitalstoffe auf den Teller. intensiven Geschmack
und naturliche Vitalitat.

Organic Development Goals (ODGs)

- N

Immer bedenken: Bio-Topfkrauter wach-
sen langer, wenn sie nicht geschnitten
sondern gezupft werden.

Schnell und einfach: Mit dem Mini-Rezept Bio-Pesto aus frischen Bio-Topf-Krautern selber herstellen und genieBen!
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