
Warum jetzt kaufen? Fakten

Bio-Herkunft

Im Safental wachsen Bio-Radieschen auf le-
bendigen Böden – geerntet am Morgen, im 
Laden am nächsten Tag. Beim 
Beerengut Straden entsteht 
grüner Bio-Spargel mit viel 
Handarbeit und Gespür 
für den richtigen Moment.

Frühling beginnt im Boden.
Bio-Spargel und -Radieschen 

TIPP!
Bio-Radieschen immer mit Grün anbieten 
- das zeigt Frische. Bio-Spargel nicht lange 
lagern - je frischer, desto süßer.

pssst!
MINI-REZEPT

Radieschen-Spargel-Frühlingsteller

Grünen Bio-Spargel kurz in Bio-Olivenöl anbraten.  
Bio-Radieschen in Scheiben schneiden. Mit Bio-Zitro-
nensaft, Salz und etwas Bio-Butter vermengen. Mit fri-
schem Bio-Brot servieren – einfach, schnell, perfekt.
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FLÜSTERER
BIO

pssst!

• � �Tagesfrisch geerntet – keine Lagerware
• � �Bio-Freilandanbau sorgt  

für intensives Aroma
• � �Kurze Wege = maximale Frische
• � �Bio stärkt Bodenleben und Biodiversität

Inspeira GmbH | Fruturastraße 1, 8224 Hartl bei Kaindorf, Austria | +43 3334 41 800-000 | office@inspeira.com | www.inspeira.com | Firmenbuch-Nr.: FN601333p, Gerichtsstand: Landesgericht für 
ZRS Graz | UID-Nr.: ATU79427112, Bio-Kontrollstelle: AT-BIO-301 | Bankverbindung: Raiffeisenbank Oststeiermark Nord, Hauptanstalt Pöllau, IBAN: AT36 3802 3000 0800 8195, BIC: RZSTAT2G023

PRODUKT-
INFORMATION

„Wenn der Boden 
lebt, schmeckt man 
das sofort.“ - Biohof Kneissl

Das wichtigste sind die Böden. Sie bilden die Grundlage für guten Geschmack.Bio-Gemüse vom Biohof Kneißl – seit 1978 aus 
Überzeugung biologisch.

Schnell & einfach: Mini-Rezept für den 
Radieschen-Spargel-Frühlingsteller aus-
probieren.

LEBENDIGE BÖDEN

Gesunde Böden sind die Basis für  
Geschmack, Qualität & Zukunft.

Organic Development Goals (ODGs)

BIO-RADIESCHEN SIND DER ESPRES-SO UNTER DEM BIO-GEMÜSE.


