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FLUSTERER

Frihling beginnt im Boden.

Bio-Spargel und -Radieschen

Warum jetzt kaufen? Fakten Bio-Radieschen immer mit Griin anbieten
- das zeigt Frische. Bio-Spargel nicht lange
+ Tagesfrisch geerntet - keine Lagerware lagern - je frischer, desto stfer.
+ Bio-Freilandanbau sorgt
fur intensives Aroma
+ Kurze Wege = maximale Frische \A’
+ Bio starkt Bodenleben und Biodiversitat » enn der BOden

lebt, schmeckt man
daS SOfort.“- Biohof Kneissl
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Radieschen-Spargel-Friihlingsteller

Grinen Bio-Spargel kurz in Bio-Olivendl anbraten.
Bio-Radieschen in Scheiben schneiden. Mit Bio-Zitro-
Bio-Herkunft nensaft, Salz und etwas Bio-Butter vermengen. Mit fri-
schem Bio-Brot servieren - einfach, schnell, perfekt.

Im Safental wachsen Bio-Radieschen auf le-
bendigen Boéden - geerntet am Morgen, im
Laden am nédchsten Tag. Beim

Beerengut Straden entsteht Organic Development Goals (ODGs)
griner Bio-Spargel mit viel
Handarbeit und Gespur
fur den richtigen Moment.

LEBENDIGE BODEN

Gesunde Boden sind die Basis fur
Geschmack, Qualitat & Zukunft.

Bio-Gemuse vom Biohof Kneill - seit 1978 aus

Uberzeugung biologisch. Das wichtigste sind die Boden. Sie bilden die Grundlage fur guten Geschmack. Radieschen-Spargel-Frihlingsteller aus-

probieren.
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